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0 melhor da gastronomia de Joinville a precos especmls, essa e a proposta
do 13° Festival Gastronémico de‘*.fn\fmille Edicdo Inverno 2017. De 9 a 27
de agosto, a cidade ganha mais ctio do Festi\ml promovido pela
Camara Setorial de Gastronomia ento da COL. Além dos pratos
saborosos, a novidade dessa edlgﬁn fica pnrmntu da proposta dupla de
fazer bem tanto ao paladar, quanto ao bolse do consumidor.

Cada restaurante participante oferecera menus compostos por uma entrada,
uma sobremesa e duas opgoes de prato principal e de preco, uma com o
valor de R$ 39,00 e o outra por R$ 54,00. Basta escolher e aproveitar!

Os objetivos do evento sdo divulgar a excelente gastronomia da cidade e
apresentar os restaurantes da Camara Setorial de Gastronomia, oferecendo
menus a precos especiais e uma experiéncia gastronémica completa e
acessivel a todos os participantes.

Esperamos vocé!
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Chef: Julian Friedrich

Filéde 1Enguudo:.-hmlhc de laranja e
- spaghetti de legumes - Filé de linguada

ervido com molho de taranja,
do de legumes ém Julienne.

Creme Don - Abobora moranga |
cionada, assada e levatda ao seu

acrescido de leite de coco fresco

aotoque do chefe e crocante de parma.

R. Rolf Colin, 109 | América
Segunda a Sdbado: Das 19h &s 23h

47 3433.0998

Entrecote & Bordalesa, couscous temperado.

e puré de mandiogquinha - Bife de file de
costela de Angus ao molho Bordalesa.
Acompanham cousceus marroquine -

‘temperado e puré de mandioguinha.

e (@) Sobremesa

-

Flan de queijos - Flan artesanal de
queijos guarnecidos de bananas
deliciosamente flumbadas com calda
de caramelo.

for

&
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mro mr;mm Mao

Escondidinho de calabresa & alho poro - File de costeld grelhado ao.molho de
- Calabresa ralade; temperada com alho ‘athos - 300 g de filé de costela,
pord, coberto com puré de mandioca, cobertos de molho de queijo e alhos.
~ requeijdio e mugarela gratinadoes. : Acompanha batata ristica.

roeeeineo(@) Sobremesa

- Salada Brie - Alface, ricula, tomate Brownie delicia - Brownie de
cerejo e mucarela de bifala. : chocolate com castanhas, coberto de
Acompanha molhe de limiio. 2 calda de chocolate.

gunda a Qumta D
®ta e Sabado: D

7 3028. 3535

Sabores da Brasil




Chef: Manoel Barbosd de Lima Neto

0PCUES PE

Mignon grelhado na. manteiga de garrafa
com um togque de liméo siciliono, coberto
com mix 'de cogumelos e molho de

* - Cobernet Sauvignon, guarnecido com
risoto do proprio.molhe, nota e acafrio.

Peito de frango recheado com mugarela e
- espinafre, flambado no brandy e coberto
com molho de requeijiio, guarnecido com

nhoque de mandioca e molho napolitane.

. En'tra'dé' )@ Sobremesa

- Caldo de legumes com bacen crocante Mini torta de massa doce
_servido com torrada temperada com ervas. com créme briilée e chantilly.

TergaaDommgo:

7 3025.2195




Vestibular agendado

Inscreva-se em:
unisociesc.com.br/vestibular

UNISOCIESC

A vida & na pratica.



Chef: Giovanni Cavalcante

pgofs PE

0 golﬁ L!.Hr'l_.j. creme de lej om molho roti e nhoque de
camardes e concasse de abobrinhas. mandioquinha do molho de queijo grana.

roeeeineo(@) Sobremesa

- Brie Gratinado - Brie gratinado com Panna cotta de coco com reducdo de.
- geleia de damasco, mix de castanhas, manga fresca.
mel e torradinhas. 2

R. Visconde de Taunay, 1183 | Centro
Segunda a Sdbado: Das 17h as 00h

47 3028.3771 BIERGARTEN



Chef: Olga Borgonove Thives

2 0PQUES PE

- Massa ao rag de costela'- Masso ao
molho de costela bovina assada ao forno,
- tomate e ervas aromaticas.

Massa ao mediterrineo - .
Massa com molho cremose de limao
siciliano, salsa verde e camario,
‘guarnecidos com filé de truta na chopa.

. En'tra'dé' )+ +++(@) Sobremesa

Raviolli & milanesa - Raviolis de queljoe Crostata ol due cioccolato - Tortd
i orégano empanados efritos, : caseira do nonna com chocolate meio
acompanhados de molho pomodore. amargo e chocolate branco.

ibado e Doming

3028.0487
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-branco no panko, servido com File mignon coberto com molho blue
oura:e cogumelos frescos. cheese e risoto de alho poro.

roeeeineo(@) Sobremesa

- Mix de folhas verdes cobertas com Panna cotta de doce de leite caseiro,
 loscas de parmesdo, nozes, domosco coberta com chantilly de baunitha e
turco e um toque de mel. 2 raspas de chocolate meio amargo.

R. Aquidaban, 457 | Gléria
Segunda a Sexta: A partir das 17h30
Séabado: A partir das 11h30

47 3804.8300 BOTEQUIM




PENSOU AUTO CENTER
VAI NA FREDY PNEUS

Rodas, suspensdo, freios, troca de dleo, geometria, balanceamento,
pneus, retifica de rodas e higienizacdo do ar condicionado!

GOODFYEAR

472105-9800 ®+799614.8945

FAGA REVISAQ DO SEU VEICULO REGULARMENTE TLIDC E1 ATE 12X WOS CARTDES YESA MASTERCA

R, ELCE CAMERS CLUB, CONSULTE AS TAXAS CELAMENTC WA LA



Chef: Leco Mendes

0PCUES PE

Herb steak - Corte de contrafilé grelhado ..
com crosta de aromaticos oo molho. de:
vinho tinto e botatas risticas fritas.

- Chicken honey mustard - Tenro filet de

- peito de frango-grelhade na manteiga,
coberto com mix de queijos e bacon
crocante. Acompanha molho de mel com

- mostarda amareld-e batatas risticas. fritas.

roeeeineo(@) Sobremesa

-Australion meat pie - Torta de mossa Blondie brownie (versiio Didge) - Mdssa
folhada com recheio de carne bovina e com chocolate branco, castanhas, sorvete
mix de folhas verdes. 2 de creme e calda quente de caramelo.

Servido com molho aborigene.

Todos os Dias: Hf:a:ur d; :
47 3028.7988 D

STEARHOUSE I’I.I!




Chefs: Jean Canci e Clovis Maba

0PQUES PE

Papardelle com ragu de cordeiro -
Eloborado com macarrdo papardelle e
pemil de cordeiro cozido lentamente
: com temperos especiais.

Pizza Salmone - Pizzo eloborada com
molho de tomate artesanal, lascas
de salmdo, molho de maracuja com
pimenta rosa e ricula.

S En'tra'dé'

‘Bruschetta di melanzana e zuchinni - - Panacota de dois cafés - Classica

~ Eloborada com piio italione, pasta de sobremesa italiana elaborada com dois
alhe, abobrinha italiona, berinjela e tipos de cafes, um com caracteristica mais
‘tomates, coberta com parmesdo, : encorpada e forte e o outro mais suave.

R. Otto Boehm
Ter¢a a Doming

7 3028.0077




g pgor:s PE
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Burrito de mignon em crosta de queijo - Tortilla
de trigo recheada com filet mignon, mix de
queijos‘ frijoles, cebola caromelizada e alface.
Envolto em crosta de queijo parmesdo.
Acompanham arroz mexicano, sour cream,
guacamole e pico de gatlo.

(@) Sobremesa

'\T‘
AN,

Burrito de frango classico - Tortilla de trigo
recheada com peito de frango, mix de

* queijos e alface. Acompanham sour cream,

: .guoecamole e pico de gallo.

Mini taco tex mex - Costela suind Alfajor de churros - Discos de churros

_ desfinda 0o malho barbecue, pico de envoltos em acticar e canela, recheados
gallo com abocaxi. Acompanham 2 com doce de leite, cobertos por creme

~ guacamole, sour cream e salsa Chipotle. de ovomaltinie & castanha de caju

moida. Acompanha sorvete de creme.

R. nde de Taun: Atiradores
Todos os dias: A partir d

47 3028.3134



SEJA EXCLUSIVO,
INSPIRE-SE NA
MADVILLE

® gmad.com br/madville GV' D
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2 pgor:s b
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Penne rabiata - Macarréo -

( Entrevero de pinhiio - Carne bovinag,
penne com linguico Blumenau.

suing; bacon, linguica calabresa,
carne de frango e pinhdo.

- Tartar de banana - Bananas nanicas com Paixdo germénica - Pdo-de-lo de
_ pimenta biquinho, cebold roxa, cebolinha, cacau, com delicioso bavaroise de
salsinha com suco de um liméo. chocolate branco e cobertura

de ganache de chocolote ao leite.

Dcmmgoa Domingo
e Das 19h as 23h

3802.7735




-Chef: Jota Alves

Hot Shuke Holl - Hot especm{ enrolado
de salméo recheado com cream
cheese e frito em massa de tempura.

Tempura Udon - Tradicional sopa joponesa -
servida com tempura de camardo.

» . Sobremesa

Lula Fun - Lula tubo fatioda,
recheada com shimeji.

Ter¢a a Domingo: Das

47 3434.0488

Mousse de chocolate com
praliné de gengibre.




9 pgor:s PE
PKATO f"K! fJ&'!PAl 5#00

Costa esmemidg.- Filé de tainha ao
molho de-mukeka; acompunhado de
-arroz branco'e pirdo do chef.

File dom pepe - Filé mignon do melho de
especiarios agridoce, recheado com
provolone € gorgonzola. Acompanha aligot.

roeeeineo(@) Sobremesa

. En'tra'dé'

- Creme de mandioquinha com bacon Brownie de chocolate meio amargo com

crocante - Creme de mondioquinha. casquinha crocante - Deliciosa sobremesa
preparado na manteiga coberto : americana gue preparamos com um toque
com bacon crocante. 1 : brasileiro para te surpreender,

n,
Segunda a Domingo: D

47 3425.4842




-
Oral Sin € +73145-8300
Rua Lages, 719 | América | Joinville/SC
Implantes www.oralsin.com.br/joinville
R Tibe : D, Mol F. da Sliva - CRO = SC 12119
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Chefs: lvonete Dids e Samir Haidar

4

Arroz Mairoquine + Arroz cozide com carne Mini quiabo @ moda Arabe - Pequenos
- moida e canela, acrescido de frango em quiabos cozidos no malho vermelho, servidos
* cubos com curry & améndoas, temperados com fatias de filé mignon e arroz branco.
com pimenta siria e especianios. : et

" o . il :
Salada de grdo de bico - Tomate, pepine, Panqueca de Halawi recheada com
 alho pord, cebolinha verde e cebola Nutella - Panqueca doce recheada com
- roka, temperados com sal rosa, azeite de - Halawi (doce de gergelim) e Nutella.

oliva extra virgem e molho de romd,
cobertos com pfio sirio frito ou grelhado.

Via G. ica, 8
Tergaa Sdbado: D

3422.8667




Chef: Jardel Calixto

0PCOES PE

Trio de temaki - 1 temaki de salmdo com
ovas massago black {no alga) + 1temaki
tartar de atum (na.alga) + 1 temaki lula com

* ‘molho teriaki (no cosquinha crocante).

Lameri frito (tipo. mucarmo or;entui} com

frutos do mar - Em uma frigideira wok seréio
preparados com oleo e gengibre os frutos
do mar, vagem, pimentéo e broto de feijéo,

. :sendo acrescentado em seguida o macarrdo

- oriental (lamen), que serd frite a parte. .

Entrada @- o o Sobremesa

- - Trouxinha de salméo e alho pord - Banana frita e caramelada
_Trouxinha crocante rechetida com salmio, com gergelim.
alho poré e cebolinha. 2

nde de Taun
Ter¢a a Domingo:

47 3434.2004

SOZIMHA QRICATA




UMA;VARIEDADE
. DE ESTILOS QUE  J




Chef: Vera Butzen Costa

. o N

Tataki Sakamoto Ryoma - Atum
‘selado em molho de ostra sobre

leito de pesto verde, guarnecido com
espaguete de pupuiiha e cenoura.

Yakisoba Ichik&wﬂ < Legumes,
macarrde uden; peixe branco e
-shitake em molho de shoyo.

. En'tra'dé' (@)@ Sobremesa

Coquille de salméo - Salmdo ao. Cheesecake com calda
molho com especiarias; molho : de amora.
bechamel e queijo parmesdo 2

gratinado, servido na concha coquille.

3034.0983 /‘SUSHI

RESTAURANTE




PKATO PK! fJ&'!PAl 5#00

Linguado a romana com risoto @
piomontese - Linguado empanado com
parmesio e frito, acompanhado de risoto
cremoso de arbéres e creme de leite, queijo .
e champignens finalizades com ceboletes.

Pappurdelle ao ragu de vitelo - Massa
comprida fina, de largura superior ao
fettuccine, com molho de vitelo
" encorpado e finalizado com alecrim.

roeeeineo(@) Sobremesa

‘Salada Panzanella - Salada de folhias: Palha Italiana.
~com tomate, pepino e pies; em molho :

especial de vinagre, limdo e ozeite.

ay 3422.7475




Chef: Maria Aurelia C. Erbs.

goss PE

- .Escabeche de Meca -Meca cozida em
camadas de tomate, cebola e

' - temperos, guamecido de arroz brance.

Rolinho primavera de camardo -
Camardo envolto em massa
primavera, servide com molho
de manga.

R. Padre Kolb, 1396 | Anita Garibaldi
Terga a Sdbado: Das 1Th30 as 14h
e Das 18h30 a5 23h

47 3422.9320

Congrio ao molho gr;rgonz'otn Congrio
relhado.ao leito de nicula, cebola

arias, regado ao molho gorgonzolae .

guarnecido com puré de batata salsa.

Sobremesa

Cheesecake Romeu e Julieta -
Massd ¢ base coito, recheio a
base de queijo, e & OVOS com
cobertura de goiabada.




Viv&ew

- S da Hetka, Satsarortes,
Borua Sratorar ce jokwersC o fagits

0 VivaBem — Sindicato de Hotéis, Restaurantes, Bares e Similares de Joinville/SC e Regifo —
trabalha de forma conjunta com o frade turistico para ajudar sua empresa a crescer.

Juntos desenvolvemos ideias e solugbes para fortalecer o turismo norte catarinense, resultando
em desemvolvimento da economia e crescimento para todos.

Abrangéncia e atuacdo:

* Presente em 16 cidades da regiao;
* 550 empresas associadas;
* Em torno de 6 mil filiados.

Beneficios, descontos e
custos reduzidos:

* Assessoria juridica gratuita nas areas
trabalhista e civil;
* Plano de satide AGEMED;
*Tratamento oftalmologico e com
nutricionista;

* Parceria com empresas especializadas
em revisao fributaria; limpeza e
conservagao de areas internas e

externas e emissao de laudos e ART's;

* Qualificagao Profissional e Missoes

Empresariais;
* Parceria com ABRASEL (Associagao
Brasileira de Bares e Restaurantes).

Conhega todas as vantagens para sua empresa ser associada ao VivaBam,



Chef Fehpe Toledo

Fraldinha recheada con cenoura,

- abobrinha, pimentdo vermelho.e queijo
provolone, acompanhada de cebolas

fatindas confitadas e mousseline.

Picanha uruguaia grelhodo no carvio,
acompanhada de maionése de batata baroa
e pinhéo, molho chimichurri & anéis de
cebola recheados comi queijo mucarela.

. En'tra'dé' (@)@ Sobremesa

‘Ovos Escoceses - Ovo cozido envolto - Releitura de bolo de morangos com
~ em carne bovina e linguiga Blumenau nata - Buse de pdo-de-l6; morangos
moidas, acompanhade de aioli, frescos, chantilly de leite condensado,
ritcula selvagem e broto. : sobre uma terra de cacau.

jargas,

Segundaa Sabado: D

.34241444H




 popeiEs VE
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Massa grone duro com picanha do tipo
"Angus” grelhada e “swieet potato fries” -
Suculentas fatios de picanha do tipo “Angus”
grelhadas, penne ao molho do chef e sweet .
potato fries (laminas de batata doce crocantes.
com paprica doce ao estilo americano).

Risotto Tri Pamodori com legumes
grelhados - Risotteaos 3 tomates (cereja,
italiono e seco}, ricula, puxado no vinho'

branco e acompanhado de legumes grelhados.

Creme de pinhdo com cream cheese, Tentactio de morango - Morangos,
aeompanhado de croutons. : chantilly, suspiro e raspas de chocolate,

47 3028.1868




Chef: Simane Senes

Filé mignon com mostarda em
grdo, flambado no vinho tinto
& acompanhado de nhogue caseiro.

Mignon suino na mostardae’
mel. Acompanha arroz branco
-e farofa de pinhdo.

roeeeineo(@) Sobremesa

o En'tra'dé'

.

~ Creme de frango com Cheesecake de doce de leite
arancini de alho poré: : com frutas vermethas,
2 servido com sorvete.

R. Gen. Valg

47 3025.7740




\CARNEY

Por [s50, quanda o assunto for carne suina

Parpinns & sininlma detmad 230, sabnra praficidade.
q temperada, voci Ji sabe: & Pamplona, é

w pamiptona.com.ar ¥




20 p or:s 13
PKATO %"K!NL’!PM

Risoto de couve-flor, cogumelos Ragu-de cupim e pepperoni com
e gorgonzola - Leve risoto de musseline de batatas - Delicioso ragu de
. couve flor crocante, com cupim, cozide lentamente com pepperoni,
shitake, shimeji & gorgonzola. “acompanhado de musseline cremoso de
; : e - batatas com muntmgn ghee

_Sobrelmesa

Colher de borda - Colher feita Hoje pode com nutella - Nutella
de massa de pizza.com um : com catupiry, banand; sorvete
cremoso catupiry, bacon, ! de creme e farofa de castanhas.
linguica Blumenau e alho poro.

R. Visconde de Taunay, 440 | Centro 3
Todos os dias: Das 18h as 23h30 He)

47 3422.3565 tpile{-?%,,



Chef: Willian Vieira

0PQOES PE

Spaghetti de pupunha,
- cogumelo, tomate assado
e castanha de coju.

Cupim ao jus, gratin de
batata doce defumada,
cebola tostada.

S En'tra'dé' _ e Sobremesa

- Bruschetta Serrana - Bruschetta de Bolo de milho, sorvete de nata
tomate e queijo serrano defumado. e calda de goiobada quenta.

R. Itaidpol g
SegundaaSébadc:Da; 19h as 23h30

47 3026.2481




Chef: Vera Butzen Costa

ot
PKATO mmm 5%05

Lingbudo crocante - Linguado com
crosta de amendoim e farinhad panko,
com puré dé cenoura e pesto de polvo.

Risoto de lula - Lula em anéis
_ ticomentetemperados e
-servidos com arroz arboreo.

roeeeineo(@) Sobremesa

* Trio de ostras - Uma ostra in naturi, Sorvete de abdbora.
_ uma em vinagrete de maracujd e uma :
em vinagrete de laranja e menta. 2

Segunda Se
Sébado e Domingo:

A7 34225008 (f a Peg’c;':‘a

o




Chef: Terezinha Ferreira

Risoto.Gelb - Rrsoto c:emoso‘ File Wein - Steak ao molho de vinho
de abébora cabotid com com linguica Blumenau, acompanha
crisp de carne seca, capellini na mateiga de salvia.

En'tra'dé" : Sobrefmesa

Croc tartar - Tartar de carne Strudel de banand - Strudel

sobre chips de batata-doce : de banana acompanhado de
e picles de beterraba. sorvete de doce de leite.

R. Visconde de Taunay, 555 | Centro
Segunda a Sdbado: Das 1 23h

47 3422.2909
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